Priebezna pec na pizzu T 64 G

Plynové priebezné pece na pizzu

Priebezna pec na pizzu T 64 G

Priebezna pec na pizzu

Kod tovaru: Moretti Forni_T64G

— TR cena bez DPH 7 285,00 €
cena s DPH 8 742,00 €

Zaruka: 12 mesiacov

Vyrobca: MORETTI FORNI
Popis a parametre

Plynova prechodova pec s autodiagnostickym systémom vhodna nielen na pripravu pizze, ale aj masa, cestovin,
zeleniny a pod. Nastavitel'na rychlost pasu, zastavenie pasu a reverzny chod pre dvojity prechod pizze, 20

pamdt ovych programov, nezavislé nastavenie teploty hornej a spodnej ¢asti komory. Hodinovy vykon pizz priemeru
33 cm je 25 ks. Malé rozmery a moznost umiestnenia na pracovnu plochu pri zachovani v3etkych prednosti vel'’kych
pasovych peci. Maximalna teplota 320 C.Funkcia na Usporu spotreby plynu. Priemerna spotreba zemného plynu:
1,05 m®hod. Cool Around Technology - prepracovany systém chladenia vonkajSieho povrchu. Moznost objednat’:
nerezovy mobilny podstavec (P 64).

Parameter Hodnota
napatie (V) 230

vykon max. (kW) 9,9

Sirka pasu (cm) 41

priemerna spotreba plynu/ hod.(m®) 1,05

hodinovy vykon pizz (33 cm) 25

rozmery (mm) 1234x897x510

hmotnost (kg) 109
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