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PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA
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INTERNATIONAL

GRILY A HRIANKOVACE

Elektrické hriankovace a snackoveé grily na rychlu pripravu jedal st urCené na rozmrazovanie, ohrievanie hotovych jedal,
zapekanie, gratinovanie a pod. Vyhrevné telesé (1050 °C) v kremikovych trubiciach st chranené mriezkou. Zariadenia
nepotrebuju Cas na zohriatie. Zadna stena je demontovatelna pre [ahké Cistenie.

BAR 1000
BAR 1000 = Jednouroviovy hriankovac
= Dva pary samostatne oviadanych vyhrevnych telies
8Py, m Casovy spina& do 15 min(it
K = Hodinovy vykon 150 toastov
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BAR 2000

= Dvojlroviovy hriankovac

= Tri pary samostatne ovladanych vyhrevnych telies
= Casovy spinaé do 15 mindit

= Hodinovy vykon 300 toastov

BAR 2000 BAR 1000 230 2 450 x 300 x 305 9
BAR 2000 230 3 450 x 300 x 420 1Al

CT 540B

= Prechodovy hriankovac s dvomi sadami samostatne ovladanych vyhrevnych telies
= Nastavite/na rychlost dopravnikového pasu

= Vhodny na pripravu roznych druhov chleba, peciva, buchiet a pod.

= Hodinovy vykon 540 kusov hrianok

CT 3000 B
= Prechodovy hriankovac je idealny na intenzivne pouzivanie v pekarfach, sietach fast-food alebo Cerpacich stanic
= Je vhodny na pecenie sendviCov, panini, muffinov, mini pizz, bruschett, kolacov a pod.
= \/daka dvom sadam kremikovych trubic (1050 °C) hriankovaC pecie okamZite bez predohrevu
CT 5408 = Reguldcia vstupnych a vystupnych dvierok (7-11 ¢cm) umoZziuje udrZanie teploty a skratenie asu pecenia
(v priemere 1,5 min)
= (Odpojitelny ovladaci panel s 1 m dlhym kablom
= Regulator vykonu (100% alebo 50%) a regulator rychlosti pasu
= Sirka pasu 30 cm, horny roét a boéné plechy fahko demontovatené pre jednaduché istenie

CT540B 230 2,65 510 x 680 x 455 20
CT 30008 230 3 470x 720 x 385 22

VARIC VAJICOK

CTe0008 = VariC vajicok, v ktorom si zakaznici sami mozu pripravit vajicka podla ich zelania
= Doddva sa so Siestimi koStkmi na vajicka
< PR0p, = Regulator teploty pre bezpecné varenie
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€060 230 12 215x430x 255 5

Karoséria zariadeni je vyrobena z nehrdzavejlcej ocele schvalenej pre pouZitie v potravinarskom priemysle. Materialy
ostatnych Casti zariadenf st v stlade s platnymi hygienickymi predpismi. Zariadenia st ur¢ené na pracu v komerénych
prevadzkach (hotely, reStauracie, bary, kaviarne, bufety a pod.) s ohfadom na ich vykon a kapacitu.
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