PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

SALAMANDRE

Salamandre su ur¢ené na rozmrazovanie jedal a polotovarov, ohrievanie, gratinovanie hotovych jedal a polievok,
zapekanie rznych toastov, pizze a pod. Elektrické salamandre su Standardne vybavené kovovymi vyhrevnymi telesami.
Plynové modely maju 2 horaky na zemny plyn, resp. propan - butan.

= Modely maju posuvnd hornt ¢ast - postivanim hornej ¢asti sa meni Gcinnost vyhrevnych telies, resp. horakov priréznych
druhoch pripravy jedal

Cinnost whrevnych telies, resp. horakov riadi requlator tak, e zariadenie pracuje na plny alebo redukovany (50%) vykon
Plynové horéky su vybavené bezpecnostnym systémom

Jedla su pripravované na podlozke (misa, tanier, gastronddoba a pod.) alebo priamo na roste

Vanicka v spodnej Casti zachytava necistoty a tuky uvolnené pri tepelnej iprave

Modely SEM 600 PDS a SEM 800 PDS maju sklo-keramicku ohrevnu plochu, detekciu taniera, rychly nabeh na
pracovnu teplotu (400 °C za 5 sekund) a Usporu energie az 35%

SEM 600 230 3 600 x 640 x 590 49
SEM 600 PDS 230 3 600 x 640 x 590 56
SGM 600 plyn 5 600 x 640 x 590 53
SEM 800 400 45 800 x 640 x 590 60
SEM 800 PDS 400 45 800 x 640 x 590 60
SGM 800 plyn 76 800 x 640 x 590 70

KONVEKTICKE RURY

Elektricky vyhrievané rury s nitenym obehom tepla st uréené na pecenie Cerstvého peciva, kolacov a tiez pripravu
a ohrievanie polotovarov a mrazenych jedal pri zachovani ich prirodzenej vihkosti. Vyhrevné teleso zohreje pracovny
priestor na 230 °C za 7 mindt. Rury st vybavené termostatom a ¢asovym spinacom (okrem FCV 280), model FC 380 TQ
ma navySe infra gril v hornej ¢asti.

FC 280 - konvekticka rira s objemom 28 |, vnitorné rozmery: 320 x 325 x 265 mm, dodavana s dvoma roStmi

a jednym plechom

FC 380 - konvekticka rara s objemom 38 |, vnitorné rozmery: 415 x 350 x 265 mm, dodavana s troma rostmi

a jednym plechom

FCV 280 - vertikalna konvekticka rura s objemom 28 | je vhodna do prevadzok s obmedzenym priestorom, vnatorné
rozmery 260 x 330 x 320 mm, dodava sa so 4 perforovanymi plechmi a jednym neperforovanym plechom

FC 60 - dodavand so 4 vyberatelnymi mriezkami 450 x 340 mm (GN 2/3)

FC 60 TQ - ma rovnaké parametre ako FC 60 a navySe infracerveny gril v hornej Casti riry a statické vyhrevné
teleso v spodnej ¢asti Co robf z tohto modelu multifunként pec

FC 110 E - dodavana s pevnym pripojenim na privod vody pre manualne zvlih¢enie pracovného priestoru a ramom
na 4 plechy 600 x 400 mm

FC 280 230 16 460 x 550 x 355 20
FC 380 230 24 550 x 550 x 355 21
FC380TQ 230 2,6 550 x 550 x 355 22
FCV 280 230 15 370x 535x 495 20

= \/ykonngé vyhrevné telesa zohreju pracovny priestor na 300 °C za 10 mindt (FC60 - FC110)
= Centralny ventilator zabezpecCuije cirkuldciu horiceho vzduchu

= Casovy spina¢ do 120 min so zvukovym signalom
= Modely TQ a EG maju naviac funkciu "infracerveny gril"

EP 800 - kysiaren s pripojenim na vodu s kapacitou 8 plechov 600 x 400 mm

FC 60 (TQ) 230 3 595 x 610 x 590 36 (38)
FC 110 E (EG) 400 6 795x755x 595 59 (60)
EP 800 230 14 795x640x910 80
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