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PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

PULTOVE VYHRIEVANE VITRINY

Elektricky vyhrievané vitriny na pekarenské vyrobky (pecivo, croisant, kolace a pod.), pizzu alebo pecené maso, hydinu,
ryby a pod. Horuci vzduch vo vitrine zabezpeCuje udrzanie teploty vnutorného priestoru 95 °C. Vitriny su pristupné
z obidvoch stran, ¢o ulahcuje obsluhu a Cistenie. Taktiez st vhodné pre samoobsluzny predaj.

WDL 100 - Jednouroviova vitrina s osvetlenim
WDL 200 - Dvojuroviiova vitrina s osvetlenim

WD 100 - Jednouroviiova vitrina bez osvetlenia
WD 200 - Dvojuroviiova vitrina bez osvetlenia

= Plosny rozmer polic GN 1/1 (530 x 325 mm)
= Regulacny termostat do 95 °C a nadrZka na vodu

= \iyklopné dvierka vpredu a vzadu z plexiskla

WD 100 230 0,65 590 x 350 x 285 12
WD 200 230 0,65 590 x 350 x 390 15
WDL 100 230 0,65 590 x 350 x 375 15
WDL 200 230 0,65 590 x 350 x 480 18

WD 780S / WD 780D
Dvojuroviiova alebo trojurovriova ventilovana vitrina

= Farebné prevedenie: Cierna farba
= | ED osvetlenie

= Rozmer roStu 670 x 433 mm
= N4drZka na vodu pre zvihGovanie vzduchu
= Samotova platia pre tepelnu zotrvacnost

HD 800 / HD 1200
Dvojuroviiova vyhrievand vitrina v dvoch rozmeroch s LED osvetlenim

= HD 800 ma dve sklenené police s rozmerom 645 x 490 mm

= HD 1200 mé dve sklenené police s rozmerom 1045 x 490 mm
= Termostat s pracovnou teplotou +20 °C az + 90 °C

= \/ zadnej Casti zasuvné dvierka a vyhrievany otvor na prazdny tanier
= Farebné prevedenie: Cierna, biela a nerezova

WD 780 S 230 12 780x 490 x 480 30
WD 780 D 230 1,8 780x490 x 640 35
HD 800 230 3 785x675x720 92
HD 1200 230 3 1185x675x 720 133

Rada peci na pizzu, ktoré st vhodné do malych pizzérii, ako dopInkové zariadenia do velkokapacitnych pizzérii (pri menej
frekventovanej prevadzke) a tiezZ do reStaurdcii na rozSirenie ponuky jedal, do barov, klubov, bufetov a pod. Pece maju dve
regulacie teploty: regulaciu vnutorného priestoru a regulaciu teploty Samotovej platne. Tato moZnost regulacie umoziuje
piect akykolvek druh pizze a mnozstvo inych druhov jedal (placky, kolace a iné pekarenské vyrobky).

= |nfracervené vyhrevné telesa vyhreju pracovny priestor na 350 °C za 10 minut

= Priblizny Cas pripravy: ¢erstva pizza 3 minuty 30 sekind, zmrazena pizza 4 minaty 30 sekund

Samotov4 platiia v spodnej asti pece rozvadza teplo rovnomerne po celej ploche a dihy &as udrZiava kongtantnu
teplotu aj pri CastejSom otvarani dvierok

= Dizku pedenia riadi asovy spinac: po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukovy signl a pec sa automaticky vypne
= Model PZ 430 S ma kapacitu 1 x pizza @ 41 cm

= Model PZ 430 D ma kapacitu 2 x pizza & 41 cm nad sebou

= Model PZ 4302 D mé& kapacitu 2 x pizza & 32 cm vedla seba

PZ 4308 230 3 670x580x 270 32
PZ430D 400 6 670 x 580 x 500 55
PZ 4302D 400 3 895 x 5680 x 270 57



